buOno

Ristorante - Enoteca - Cocktail Bar



BEVANDE 2
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ACQUA NATURIZZATA £ 2,00 A

COCA COLA (NORMALE/ZERD) £ 3,50 N

SPRITE € 350 D

FANTA £ 350 E

CEDRATA £ 3,50 E

ACQUA TONICA £ 3,50 D
BIRRIFICIO PORETTI “QUATTRO LUPPOLI” CHIARA 0,20 CL £ 5,00

BIRRIFICIO PORETTI “QUATTRO LUPPOLI” CHIARA 0,40 CL £ 6,00 A

BIRRIFICIO GRIMBERGEN BLONDE 0,30 CL £ 6,00 N

BIRRIFICIO GRIMBERGEN BLANCHE 0,30 CL £ 6,00 T

BIRRIFICIO GRIMBERGEN DOUBLE 0,30 CL £ 6,00 .

BIRRIFICIO ARTIGIANALE “VERTIGA” IN BOTTIGLIA 0,33 CL £ 6,00 K
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PANE E SERVIZIO € 1,00 P,




ANTIPASTI

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.0.P. GR. 250

PROSCIUTTO DI PARMA 16 MESI

PATANEGRA 100% IBERICO - 100 GR

PROSCIUTTO DI MANZO “CECINA DI LEON" DI RUBIA GALLEGH 100 6R
SELEZIONE DI FORMAGGI PREGIATI CON COMPOSTA DI FRUTTA ARTIGIANALE
TRAGLIERE DI SALUMI PREGIATI

TAGLIERE ASSORTITO DEI NOSTRI SALUMI E FORMAGGI
MARITOZZ0 SALATO CON BURRATA A ALICI DEL MAR CANTABRICO
TOAST DI TRRTARE DI MANZO E TARTUFO CON MAIONESE ALLA SENAPE
UOVO A 64° DEL “PURGATORIO" CON POVODORD, BASILICO E CIPOLLA CARAMELLATA
CROCCHETTE DI BOLLITO CON SALSA VERDE

PIZZOTTELLE (3p2)

MISTE A SCELTA DELLA GUCINA

CIAUSCOLO

SALAME TIPO “FINOCCHIONA”

STRACCHINO E PROSCIUTTO CRUDO
STRACCHINO E ZUCCHINE

PROSCIUTTO COTTO E BRIE

MORTADELLA

MOZZARELLA DI BUFALA E POMODORI SECCHI
BURRATA E ALICI

MELANZANE E PROVOLA
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g FRITTI

V SUPPLI AL Al £ 350

A SUPPLP 0000 LA KCONARAEROOL £ 4

N ERITTATINA DI PRSTA LA CIEOIA £ 50

D CROCCHETTA DI PATATE LSS £ 3

E FIOR) DI ZUGCA COVFON ATEE A £ 4

E OLIVE ALLASCOLANA £ 700

D MOZZARELLINE DI BUFALA PANATE £ 700

A SFILACC! DI POLLO FRITT]CNHAIESE LA S £ 120

\|

T TUTTI | RITTI SONO RIGOROSAMENTE DI NOSTRA PRODUZIONE

|

A BRUSCHETTE

.? AGLIO E OLID EXTRA VERGINE DI OLIVA £ 3w

I POMODORI E BASILICO £ 4
PURE' DI CARCIOFIN £ 4
PATE’ DI OLIVE NERE £ 4
MIELE E GORGONZOLA DOP £ 50
MOZZARELLA DI BUFALA E PACHING £ 50
PROSCIUTTO £ 50
ISTA CARPACID 01 POMODOR!E SILICD/PATE CARCIOFIN)/BATEDLVE/AGLO € 011 £ 8




PRIMI

TONNARELLI “CACIO E PEPE” CON PECORIN ROMANO D.OP

MEZZI RIGATONI ALLA CARBONARA CON GUANGIALE DI AMATRICE E PECORNO “BUCCIA NERA" DOP
FETTUCCINE ALLR GRICIA GON GUANCIALE DI AMATRICE E PECORNO “BUCCIA NERA" DOP

RIGATONI ALLAMATRICIANA GON POMODORO FRESCO, GUANCIALE DI AMATRICE E PECORINO “BOTTAIOLO™
RISOTTO GON FUNGHISTAGIONE, NOGCIOLE E GASTELMAGND

PAPPARDELLE AL RAGU DI'AGNELLO CON CICORIA F PROVOLONE DOLCE

SPAGHETTI CON CREMA DI PEPERONE, ALICI DEL “MAR CANTABRICO", STRACCIATELLA £ PAN CROCCANTE
AGNOLOTTI DEL PLIN GON FONDUTA DI GRANA 16 MES! E TARTUFO NERD
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BURGERS

HAMBURGER o LIOON O DI SCOTTONA 220 GR
GON'PANE ARTIGIANALE  PROVOLA AFFUMIGATA, GIPOLLA CARAMELLATA, POMODORO, GUANCIALE, MAIONESE ALLA SENAPE E PATATE AL FORND

HAMBURGER DI VITELLO
GON'PANE ARTIGIANALE, AVOGADO, POMODQRO, LATTUGA MAIONESE AL GRANA £ PATRTE AL FORNO

HAMBURGER DI POLLO CROCCANTE
CON'PANE ARTIGIANALE, SALSA TARTARA, POMODORO, LATTUGA € PATATE AL FORNO

SECONDI

PETTO D'ANATRA AL MI30 CON PATATE E MIRTILL
GALLETTO ARROSTITO PROFUMATO AL LIV E TIMO ON PRTATE E CICORIA RIPASSATA
CONIGLIO IN PORCHETTA GON PINOLI, OLIVE TAGGIASGHE , ROSMARIN £ SCALOGNO

16,00

16,00

15,00

22,00
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DALLA GRIGLIA
SELEZIONIAMO | MIGLIORI TAGLI DI CARNE PER VOL...
CHIEDETE AL NOSTRO STAFF.. A PARTIRE DA €. 8,00 LETTO
SCOTTONA BALTICA
- ENTRECOTE £ 94,00
- FLETTO £ 95,00
- ThGLATA £ 94,00

BLACK ANGUS “URUGUAY”

-RIB-EYE £ 30,00
MAIALE IBERICO

- BISTECCA DIMAILE £ 22,00
IRLANDA

- COSTOLETTE DI AGNELLD £ 20,00

LA CARNE ALLA GRIGLIA £ ACCOMPAGNATA DA PATATE AL FORNO E CICORIA RIPASSATA
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INSALATE € CONTORNI

INSALATA VERDE . 5,00
INSALATA MISTA CON CAROTE, POMODORO, FINOGCH, LATTUGA £ MAIS . 1,00
INSALATA GRECA CON LATTUGA, POMODORD, OLIVE, FETA, CETRIOLI E ORIGAND . 1,00
INSALATA “CESAR" CON LATTUGA, BAGON, CROSTINI POLLO, SAL3A GESAR E SGAGLIE DI GRANA . 10,00
PATATE AL FORNO . 6,00
PATATE CHIPS . 4,00
PATATE CHIPS CACIO E PEPE €. 4,50
CICORIA RIPASSATA 0 ALAGRO . 6,00
VERDURE GRIGLIATE . 100
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PIZZE BIANCHE

MOZZARELLA, FIORI DI ZUCCA E ALICI £ 9,00
MOZZARELLA, MELANZANE E NDUJA £ 9,00
MOZZARELLA, PERE, PECORINO E GRANELLA DI NOCI £ 9,00
MOZZARELLA, ZUCCHINE, PROVOLA E SPECK £ 9,00
4 FORMAGG! £ 9,00
GRICIA CON FIORI DI ZUCCA £ 9,00
MOZZARELLA, CICORIA, PECORINO E PACHINO £ 9,00
MOZZARELLA, COTTO, BRIE E PATATE £ 9,00
MOZZARELLA, PATATE E SALSICCIA £ 10,00
MOZZARELLA STRACCHINO E CIAUSCOLO £ 10,00
MOZZARELLA, FRIARIELLI E LARDO £ 10,00
MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA E PETALO DI PARMIGIANO £ 10,00
MOZZARELLA, RADICCHIO, GORGONZOLA E PESTO £ 10,00
MOZZARELLA, PATATE E PORCINI £ 11,00
MOZZARELLA, TALEGGIO E PORCINI £ 11,00
MOZZARELLA, PORCINI, MORTADELLA E OLIO AL TARTUFO £ 12,00




PIZZE ROSSE

ROSSA . 6,00
MARINARA . 7,00
MARGHERITA . 8,00
MOZZARELLA E FUNGHI . 9,00
DIAVOLA . 9,00
MARGHERITA CON ALICI . 9,00
BOSCAIOLA - FUNGHIE SALSICCIA . 9,00
MOZZARELLA E WURSTEL . 9,00
MOZZARELLA CON PROVOLA E PROSCIUTTO CRUDO . 10,00
AMATRICIANA . 10,00
MARGHERITA CON BUFALA . 10,00
ORTOLANA - ZUCGHINE, MELANZANE E PEPERON . 10,00
PARMIGIANA - MOZZARELLA, MELANZANE, POMODORO, PARMIGIANG E BASILIGD . 10,00
SICULA - POMODORO, GAPPERI, TONNO £ AUCOLA . 10,00
MOZZARELLA, FRIARIELLI E SALSICCIA . 10,00
CAPRICCIOSA . 10,00
ROSSA CON POMODORI PACHINO INFORNATI, BURRATA E SPECK . 11,00
MARGHERITA 5 L ©- POMODORD, BUFALA A CRUDO, PARMIGIAND E BASLICO . 11,00




MARGHERITA

MOZZARELLA, CICORIA E LARDO DI COLONNATA
MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO E PATATE
VEGETARIANO

SEMPLICE

MORTADELLA, BURRATA, PISTACCHI
PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA DI BUFALA
MOZZARELLA DI BUFALA, PACHINO E BASILICO
POMODORINI CONFIT, BURRATA E BASILICO

CALZONI

FOCACCE
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9,00
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ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagil, noci pecan, anacardi e pistacchi

LATTE E DERIVATI

Ogni prodotto in cui viene usato il latte:
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie w

a

MOLLUSCHI

-
Canestrello, cannolicchio, capasanta,
cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

PESCE

Prodotti alimetari in cui & presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

SESAMO

Semi interi usati per il pane, farine anche
se lo contengono in minima percentuale

SOIA

Prodotti derivati come:

latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

>

CROSTACEI
Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

Presenti in cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, farine e similari

Si pud trovare nelle salse e nei
condimenti, specie nella mostarda

SEDAND
Siain pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
A marmellate, funghi secchi, conserve ecc

Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionanti, pasta all'uovo

\

NELLE PREPARAZIONI DEI NOSTRI PIATTI POSSONO ESSERE PRESENTI GLI ALIMENTI DELLA TABELLA SOPRA INDICATA, IN GASO DI INTERESSE E A VOSTRA
DISPOSIZIONE L LIBRO DEGLI INGREDIENTI DEI PIATTY INDICATI IN QUESTO LISTIND.

IN BASE ALLA STAGIONALITA E REPERIBILITA DEI PRODOTTI, ALCUNI DI ESSI POTREBBERD ESSERE SURGELATI 0 CONGELATI ALL'ORIGINE,
1L PESCE DA NOI AGQUISTATO FRESGO VIENE SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA (ABBATTUTO) AL SENSI DEL REG. F 833/2004.






