


BEVANDE

   ACQUA NATURIZZATA       €  2,00          

           COCA COLA (NORMALE/ZERO)       € 3,50

   SPRITE         € 3,50

   FANTA         € 3,50

   CEDRATA         € 3,50 

   ACQUA TONICA         € 3,50

   Birrificio PORETTI “QUATTRO LUPPOLI” CHIARA 0,20 CL    €  5,00

   Birrificio PORETTI “QUATTRO LUPPOLI” CHIARA 0,40 CL    €  6,00

   Birrificio GRIMBERGEN BLONDE 0,30 CL      €  6,00

   Birrificio GRIMBERGEN BLANCHE 0,30 CL     €  6,00

   Birrificio GRIMBERGEN DOUBLE 0,30 CL      €  6,00

   Birrificio ARTIGIANALE “vertiga” IN BOTTIGLIA 0,33 CL     €  6,00

   

   Pane e servizio € 1,00 P.P.
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ANTIPASTI
   MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA  D.O.P. GR. 250     €. 11,00
   Prosciutto di Parma 16 Mesi       €. 12,00
   Patanegra 100% Iberico - 100 GR      €. 20,00
   PROSCIUTTO DI MANZO “CECINA DI LEON” di Rubia Gallega 100 gr    €. 16,00
   SELEZIONE DI FORMAGGI PREGIATI CON COMPOSTA DI FRUTTA ARTIGIANALE   €. 18,00  
   TAGLIERE DI SALUMI PREGIATI        €. 17,00
   TAGLIERE ASSORTITO DEI NOSTRI SALUMI E FORMAGGI    €. 22,00
   Maritozzo salato con burrata a alici del Mar Cantabrico    €. 15,00
   TOAST DI TARTARE DI MANZO E TARTUFO CON MAIONESE ALLA SENAPE    €. 18,00
   Uovo a 64° del  “Purgatorio” con pomodoro, basilico e cipolla caramellata   €. 12,00                      
   Crocchette di bollito con salsa verde     €. 14,00      

          
     
     PIZZOTTELLE (3pz)
   MISTE A SCELTA DELLA CUCINA        €.   7,00
   CIAUSCOLO        €.   7,00
   SALAME tipo “Finocchiona”       €.   7,00
   STRACCHINO E PROSCIUTTO CRUDO      €.   7,00
   STRACCHINO E  zucchine       €.   7,00

   PROSCIUTTO COTTO E BRIE       €.   7,00
   MORTADELLA         €.   7,00
   MOZZARELLA di BUFALA E POMODORI SECCHI      €.   7,00
   BURRATA E ALICI        €.   7,00
   MELANZANE e provola       €.   7,00
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FRITTI

SUPPLI’ AL RAGÙ       €.  3,50

SUPPLI’ di “coda alla vaccinara” e provola      €.  4,00

FRITTATINA DI PASTA alla carbonara      €.  5,00

CROCCHETTa di patate classica      €.             3,00

FIORI DI ZUCCA CON FIOR DI LATTE E ALICI       €. 4,00

OLIVE ALL’ASCOLANA         €. 7,00

MOZZARELLINE DI BUFALA PANATE        €. 7,00

SFILACCI DI POLLO FRITTI CON MAIONESE ALLA SOIA      €. 12,00

TUTTI I FRITTI SONO RIGOROSAMENTE DI NOSTRA PRODUZIONE

BRUSCHETTE
AGLIO E OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA     €. 3,00

POMODORI E BASILICO       €. 4,00

PURE’ DI CARCIOFIni        €. 4,00

PATE’ DI OLIVE NERE       €. 4,00

MIELE E GORGONZOLA DOP      €. 5,00

MOZZARELLA DI BUFALA E PACHINO     €. 5,00

PROSCIUTTO        €.              5,00

MISTA Carpaccio di  pomodori  e  basil ico/patè carciofini/patè olive/aglio e  olio  €. 8,00
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PRIMI 

    TONNARELLI “CACIO E PEPE” CON PECORINO ROMANO D.O.P.                  €. 13,00

    MEZZI RIGATONI ALLA CARBONARA CON GUANCIALE DI AMATRICE E PECORNO “BUCCIA NERA” DOP     €. 13,00       

    FETTUCCINE ALLA GRICIA CON GUANCIALE DI AMATRICE  E PECORNO “BUCCIA NERA” DOP      €. 13,00

    RIGATONI ALL’AMATRICIANA CON POMODORO FRESCO, GUANCIALE DI AMATRICE E PECORINO “BOTTAIOLO”     €. 14,00

      RISOTTO CON FUNGHI STAGIONE, NOCCIOLE E CASTELMAGNO         €. 15,00

    PAPPARDELLE AL RAGÙ DI’AGNELLO CON CICORIA E PROVOLONE DOLCE        €. 15,00

    SPAGHETTI CON CREMA DI PEPERONE, ALICI DEL “MAR CANTABRICO”, STRACCIATELLA E PAN CROCCANTE     €. 15,00

    AGNOLOTTI DEL PLIN CON FONDUTA DI GRANA 16 MESI E TARTUFO NERO       €. 18,00  

      

                                                                              



BURGERS

 HAMBURGER   DI SCOTTONA 220 GR        €. 16,00

 con pane artigianale ,provola affumicata, cipolla caramellata, pomodoro, guanciale, maionese alla senape e patate al forno

 HAMBURGER DI VITELLO           €. 16,00

  CON PANE ARTIGIANALE, AVOCADO, POMODORO, LATTUGA MAIONESE AL GRANA E PATATE AL FORNO                       

 HAMBURGER DI POLLO CROCCANTE              €. 15,00

 CON PANE ARTIGIANALE, SALSA TARTARA, POMODORO, LATTUGA E PATATE AL FORNO 

 

SECONDI

 Petto d’anatra al miso con patate e mirtilli           €. 22,00

 Galletto arrostito profumato al lime e timo con patate e cicoria ripassata       €. 18,00

   Coniglio in porchetta con pinoli, olive taggiasche , rosmarino e scalogno       €. 20,00                                                                                                                     



      

DALLA GRIGLIA

   Selezioniamo i migliori tagli di carne per voi...  
   chiedete al nostro staff...                  A partire da €. 8,00 l’etto

   SCOTTONA BALTICA

   - ENTRECOTE        €. 24,00

   -  FILETTO        €. 25,00

   - TAGLIATA         €. 24,00

   BLACK ANGUS “Uruguay” 

   - RIB-EYE         €. 30,00

   

   Maiale iberico              

   - Bistecca di maiale       €. 22,00

   IRLANDA 

   - costolette di agnello        €. 20,00

   LA CARNE ALLA GRIGLIA E ’  ACCOMPAGNATA DA PATATE AL FORNO E CICORIA RIPASSATA



INSALATE E CONTORNI

INSALATA VERDE          €. 5,00

INSALATA MISTA CON CAROTE, POMODORO, FINOCCHI, LATTUGA E MAIS      €. 7,00

INSALATA GRECA CON LATTUGA, POMODORO, OLIVE , FETA , CETRIOLI E ORIGANO     €. 7,00             

INSALATA “CESAR” CON LATTUGA, BACON, CROSTINI, POLLO, SALSA CESAR E SCAGLIE DI GRANA    €. 10,00 

PATATE AL FORNO         €. 6,00

PATATE CHIPS          €. 4,00

PATATE CHIPS CACIO E PEPE          €. 4,50 

CICORIA RIPASSATA O ALL’AGRO         €. 6,00

VERDURE GRIGLIATE          €. 7,00



PIZZE BIANCHE 

 

 MOZZARELLA, FIORI DI ZUCCA E ALICI            €. 9,00

 MOZZARELLA, MELANZANE E NDUJA           €.  9,00

 MOZZARELLA, PERE, PECORINO E GRANELLA DI NOCI         €. 9,00

 MOZZARELLA, ZUCCHINE, PROVOLA E SPECK          €. 9,00

 4 FORMAGGI             €. 9,00

 GRICIA CON FIORI DI ZUCCA            €. 9,00 

 MOZZARELLA, CICORIA, PECORINO E PACHINO          €.  9,00

 MOZZARELLA, COTTO, BRIE E PATATE           €. 9,00

 mozzarella, PATATE E SALSICCIA           €. 10,00  

 MOZZARELLA STRACCHINO E CIAUSCOLO            €. 10,00 

 MOZZARELLA, FRIARIELLI E LARDO           €.  10,00

 MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA E PETALO DI PARMIGIANO        €. 10,00

 mozzarella, RADICCHIO, GORGONZOLA E PESTO          €. 10,00

 MOZZARELLA, PATATE E PORCINI           €.  11,00

 MOZZARELLA, TALEGGIO E PORCINI           €. 11,00

 MOZZARELLA, PORCINI, MORTADELLA E OLIO AL TARTUFO         €.  12,00



PIZZE ROSSE 

ROSSA             €.   6,00

MARINARA             €.   7,00

MARGHERITA             €.   8,00

MOZZARELLA E FUNGHI            €.   9,00

DIAVOLA              €.   9,00

MARGHERITA CON ALICI            €.    9,00

BOSCAIOLA - FUNGHI E SALSICCIA           €.   9,00

MOZZARELLA E WÜRSTEL            €.   9,00

MOZZARELLA CON PROVOLA E PROSCIUTTO CRUDO         €.   10,00

AMATRICIANA             €.    10,00

MARGHERITA CON BUFALA            €.   10,00

ORTOLANA  - ZUCCHINE, MELANZANE E PEPERONI          €.   10,00

PARMIGIANA - MOZZARELLA, MELANZANE, POMODORO, PARMIGIANO E BASILICO        €.   10,00

SICULA - POMODORO, CAPPERI, TONNO E RUCOLA           €.   10,00

MOZZARELLA, FRIARIELLI E SALSICCIA          €.   10,00

CAPRICCIOSA             €.     10,00

ROSSA CON POMODORI PACHINO INFORNATI, BURRATA E SPECK        €.   11,00

MARGHERITA        - POMODORO, BUFALA A CRUDO, PARMIGIANO E BASILICO       €.   11,00



CALZONI 

 MARGHERITA           €.   8,00

 MOZZARELLA, CICORIA E LARDO DI COLONNATA        €.   9,00

 MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO E PATATE        €.   9,00

 VEGETARIANO           €.    9,00

FOCACCE

 SEMPLICE            €.   4,00

 MORTADELLA, BURRATA, PISTACCHI          €.   8,00

 PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA DI BUFALA        €.    8,00

 MOZZARELLA DI BUFALA, PACHINO E BASILICO        €.   8,00

 POMODORINI CONFIT, BURRATA E BASILICO        €.    8,00

 



In  base alla stagionalità e reperibil ità dei  prodotti ,  alcuni  di  essi  potrebbero essere surgelati  o congelati  all’origine. 
Il  pesce da noi  acquistato fresco viene sottoposto a trattamento di  bonifica preventiva (abbattuto) ai  sensi  del Reg.  CE 853/2004 . 

Nelle preparazioni  dei  nostri  piatti  possono essere presenti  gli  alimenti  della tabella sopra indicata,  in caso di  interesse è a vostra 
disposizione  il  l ibro degli  ingredienti  dei  p iatti  indicati  in questo l istino.  




